TIRAMISU" %

Crema pastorizzata e surgelata, confezionata in sac a poche.

Tiramisu contiene un’elevata quantita di mascarpone (20%), in linea con le antiche
ricette della tradizione. La struttura € molto cremosa, il colore giallo uovo é ispirato
al tiramisu classico.
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MODALITA' D'IMPIEGO

La Crema, una volta scongelata € pronta per essere utilizzata in diverse varianti
personalizzabili:

- Tiramisu Classico (caffé e savoiardi) con possibili varianti: pan di spagna, pavesini, biscotti

- Tiramisu con fragole, fragoline, pan di spagna e sciroppo di frutta

- Tiramisu per i bambini ( versione senza caffé: es. con bagna al cioccolato)

- Alternative alla tradizionale crema pasticcera (es: pan di spagna, bigne)

- Composizione di verrine, alternando frutta, biscotti

Le C rme Dessert

INGREDIENTI

LATTE INTERO FRESCO — MASCARPONE 20% (CREMA DI LATTE, correttore di acidita: acido
citrico) — Zucchero — PANNA - TUORLO D’UOVO FRESCO - Amido modificato = Burro -
Sale — Emulsionante: E471

VALORI NUTRIZIONALI (valori medi riferitia 100 g di prodotto)

Valor? Proteine Gras§| di cu1. Carboidrati di cul . Fibre Sale
energetico totali saturi zuccheri
Kcal Kj
2,6 16 10,6 19,5 16,7 0,7 0,2
233 975

Shelf Life: 7 giorni ad una temperatura fra 0°C e 4°C.
Scongelamento in frigorifero in 6 ore .
Conservazione : 12 mesi — 18°C
La garanzia ¢ limitata al contenitore sigillato e correttamente conservato.
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