
 

 
 

Cipolle (39%), pastella (38%) (farina di frumento, 
zucchero, amido modificato di frumento, sale, farina di 
riso, siero di latte in polvere, agenti lievitanti (E500, 
E450), stabilizzante: E412, coloranti: E160c, spezie), olio di 
girasole, birra (11%).
Contiene glutine e prodotti a base di latte.

Anelli di cipolla interi, pastellati alla birra, 
prefritti e surgelati.

INGREDIENTI

1pz = .ca 14 - 20gNUMERO PEZZI

VALORI NUTRIZIONALI

INFORMAZIONI LOGISTICHE

Per 100 g di prodotto surgelato

Prodotto e commercializzato da McCain Foods in conformità alle normative europee vigenti 
in materia di igiene e sicurezza alimentare

Valore energetico (kj/kcal) 1000 / 240

Grassi (g) di cui: 13,5
  -   Saturi (g) 

PREPARAZIONE

-18°C 18
MESI

CONSERVAZIONE

18 mesi dalla data di produzione.
Il prodotto una volta scongelato non deve essere ricongelato

= .ca 50 - 70 pezzi

Codice prodotto 306501

UNITÀ DI IMBALLAGGIO INTERNO BUSTA
Peso netto 1 kg

Dimensioni (mm) W305 x L400

EAN 8710438041811

UNITÀ DI IMBALLAGGIO ESTERNO CARTONE

Contenuto 6 x 1 kg = 6 kg

Dimensioni (mm) W275 x L292 x H387

EAN 8710438041828

PALLET EUROPALLET

Cartoni per strato 8

Strati per pallet 6

Cartoni per pallet 48

Peso netto (kg) 288

Peso lordo (incl. pallet; kg) 340

Dimensioni (incl. pallet; mm) W800 x L1200 x H1800

EAN 8710438042863

Si raccomanda la cottura del prodotto da surgelato.
Per piccole quantità ridurre i tempi di cottura.
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ANELLI DI CIPOLLA 
INTERI PASTELLATI 

ALLA BIRRA - THIN CUT

Contatta il tuo consulente 
McCain Foodservice
infofoodservice@mccain.it
www.mccainfoodservice.it
           @McCainfoodserviceitaliaD
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 Facili da preparare sia in 
friggitrice che in forno.

Costo porzione conveniente 
grazie al taglio sottile.

Esperienza unica, anello 
intero di cipolla avvolto in 
una croccante pastella alla 
birra. 


